
ENTRÉE + PLAT + FROMAGES +
DESSERT 43 €

ENTRÉE + PLAT + DESSERT 38 €
ENTRÉE + PLAT 31 €

PLAT + DESSERT 29 €

P O U R  C O M M E N C E R

du Sud Ouest cru , Confit 
Brioche façon pain Perdue et
ses Condiments Sucré et
Acidulé

Le Foie Gras  

De l’Aigoual , Emulsion et
Poudre de Cèpes et Herbes
Fraiches 

E N  S U I V A N T

Du Sud Ouest à la plancha , sauce
Marchand de Vin

Magret de Canard 

P O U R  T E R M I N E R
VEUILLEZ CHOISIR VOS DESSERTS EN DÉBUT

DE REPAS

Trio de Fromages de la Région et ses
Accompagnements

Caramel au beurre Salé , glace au
Chocolat et crème lègere au Chocolat
Blanc

Les Fromages

Le Finger 

Revisitée en Dôme Moelleux, glace du
Moment et tuile au grué de Cacao

Comme une Pavlova , Sarriette du
Jardin et Vinaigre Larzamique à la
Fleur de Sureau, Sorbet Cassis 

La Flaune

Les Fraises 

Tout nos prix sont TTC, service compris

Pintade fermière

En Médaillon , Flambée au Flambadou
et son Jus au thym frais du Jardin

Les Ravioles aux Cèpes
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